
La più appassionata storie d’amore ha ispirato il nostro menù degustazione.
Giulietta e 
Romeo simboleggiano l’irresistibile forza dell’amore. 

Al Darì lo raccontiamo con i nostri piatti, con la cura e la passione di sempre.


Menù degustazione


M E N U   R O M E O  E  G I U L I E T T A 

7 portate: € 100

Abbinamento vini: € 60 - 80 - 100

Il menu viene proposto uguale per tutti i componenti del tavolo

Vellutata di zucca, crème fraîche, nocciola tonda gentile delle Langhe

Lumache alla bourguignonne in guscio edibile, crema all’aglio dolce e spugna di prezzemolo

Agnolini di cappone né brodo né panna, fonduta grana Opera 

(tartufo bianco a richiesta, prezzo a grammo)

Filetto di vitello al giusto rosa, royale di capperi, zucca, castagne, fondo ristretto al mosto d’uva

Macarones 

Panettone d’autunno, ( fichi canditi, noci tostate, cannella ) crema zabaione

Frivolezze



Menù degustazione 

M E N U  S C A L I G E R O 

4 portate € 85

Personalizza il tuo menu scegliendo 4 portate:
un antipasto, un primo, un secondo e un dessert

Abbinamento vini: € 60 - 80 - 100

Il menu viene proposto uguale per tutti i componenti del tavolo

Scegliendo in questo menu
Sua maestà "Il Risotto all’Amarone”  riceverete in omaggio 

un Piatto del Buon Ricordo

*Astice supplemento €10*
 




